
 

 

NỘI DUNG THỰC HIỆN  
ĐỒ ÁN HỌC PHẦN CÔNG NGHỆ CHẾ BIẾN THỰC PHẨM 

<LỚP 05 DHTP & 06DHLTP> 

 

1. Nôị dung thưc̣ hiêṇ: 

Xây dựng qui trình sản xuất một sản phẩm thực phẩm ở qui mô công nghiệp: 

- Giới thiêụ tổng quan về đề tài mình thưc̣ hiêṇ bao gồm muc̣ tiêu đề tài và ý nghiã 

của đề tài. 

- Giới thiệu các loại nguyên liệu và phụ gia sử dụng (nguồn gốc, thành phần hóa 

học, cách thức sử dụng, phương pháp bảo quản . . .). 

- Giới thiệu và thuyết minh qui trình công nghệ theo từng công đoạn. 

- Ve ̃ sơ đồ dây chuyền sản xuất. Ve ̃ cấu taọ thiết bi ̣ chính (daṇg nguyên lý làm 

viêc̣). 

- Tính toán cân bằng vâṭ chất. 

- Các sự cố xảy ra trong quá trình sản xuất. 

- Các mục khác (nếu thấy cần thiết). 

2. Thời gian  thưc̣ hiêṇ đồ án:  

Từ ngày 12-3-2018 đến hết ngày 13-5-2018. 

3. Phân công giảng viên hướng dẫn: danh sách kèm theo 

4. Phương thức đánh giá: 

 - Điểm thái đô:̣ chuyên cần, nộp bài đúng thời haṇ: 20%. 

 - Điểm báo cáo: 50% (hình thức + nôị dung). 

 - Điểm vấn đáp: 30%. 

        Ngày 29 tháng 1 năm 2018 

         Trưởng bộ môn 

 

 

 

             

PHAN THỊ HỒNG LIÊN  

      

  

Khoa Công nghê ̣Thưc̣ phẩm 

BM Công nghệ chế biến Thưc̣ phẩm 


