
 

 
NỘI DUNG THỰC HIỆN  

ĐỒ ÁN CHUYÊN NGÀNH CÔNG NGHỆ THỰC PHẨM 
<KHÓA 15CDTP> 

 

 

1. Nôị dung thưc̣ hiêṇ: 

Sinh viên nhận đề tài từ giáo viên hướng dẫn. Mỗi sinh viên thực hiện một đề tài tìm hiểu 

qui trình sản xuất một sản phẩm thực phẩm có qui mô công nghiệp. 

- Giới thiêụ tổng quan về đề tài mình thưc̣ hiêṇ bao gồm muc̣ tiêu đề tài và ý nghiã 

của đề tài. 

- Giới thiệu các loại nguyên liệu và phụ gia sử dụng (nguồn gốc, thành phần hóa 

học, cách thức sử dụng, phương pháp bảo quản . . .). 

- Sơ đồ công nghệ và thuyết minh qui trình công nghệ theo từng công đoạn (ở giai 

đoạn này khuyến khích sinh viên thực hiện sản xuất thành thục thực phẩm đã lựa chọn ở 

qui mô phòng thí nghiệm dưới sự hướng dẫn của giáo viên nếu có khả năng). 

- Ve ̃ sơ đồ dây chuyền sản xuất. Ve ̃ cấu taọ thiết bi ̣ chính (daṇg nguyên lý làm 

viêc̣). Mô tả nguyên lý hoạt động. 

- Tính toán cân bằng vâṭ chất với số liệu đã cho. 

- Các sự cố xảy ra trong quá trình sản xuất và phương pháp xử lý. 

2. Tiến độ thực hiện: 

- Thời gian thưc̣ hiêṇ đồ án: Từ ngày 12-3-2018 đến hết ngày 10-6-2018. 

- Thời gian nộp bài: 10/6/2018. 

- Thời gian báo cáo đồ án: từ ngày 15/6/2018 đến hết ngày 17/6/2018. 

3. Phương thức đánh giá: 

 - Điểm thái đô:̣ chuyên cần, nộp bài đúng thời haṇ: 20%. 

 - Điểm báo cáo: 50% (hình thức + nôị dung). 

 - Điểm vấn đáp: 30%. 

       Tp.HCM, ngày 01 tháng 3 năm 2018 

               Trưởng bộ môn 
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BM Công nghệ chế biến thưc̣ phẩm 


